
ＥＡ５２２ＧＢ－１１
（中仕上げ砥石）

○最高級研磨材を使用し、焼成製法により硬度にムラがなく
　長期間品質の変化もありません。
　一般包丁やステンレス刃物、打ち刃物の刃物研ぎ用として
　薄刃、厚刃にかかわりなく研ぐことができます。
○サイズ　　176Ｘ52Ｘ15ｍｍ
○粒度　＃1000（中仕上げ用）
○重量　350ｇ
○ベース　プラスチック製　裏面滑り止めゴム付

（使用方法）
　・ご使用になる前に3分間ほど砥石を水の中に浸け、
　砥石に十分水を含ませてから研ぎ始めてください。
　・刃物と砥石を安定させて研いでください。
　・包丁を研ぐ時、両刃の包丁は表、裏同じ回数研いで
　ください。
　・片刃の包丁は表面を主に研いでください。
　・研ぎあがると刃先の裏側に“かえり”ができますので
　裏側を2～3回軽く研いで“かえり”をとれば研ぎ上がり
　です。


